O

sjs catering+

Menukarte

management
Mittagsspeiseplan vom: 15.09.-19.09.2025
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KW 38
! 2 i A . Backfisch mit
Empfehlung Qiesraranel ot Cevapcici mit Djuvec-Reis, Gaflite Zucchinl (Vegoic) (hiy voei Hohn dmit Petersilienkartoffeln,

Putenstreifen, Sour Cream

mit Kartoffelplree und

gl Ananas und Erbsen) dazu .
Krautsalat und Tzatziki : . Kaisergemiise und
des Tages und Karotten-Apfelsalat 9 =y Paprikasauce Reis 9
Remouldade

30,51 A1,C,G 30,51 A1,C,G,J 30,51 A1,C,G,lJ,L 30,51 A1,A4F,G 30,51 A1,C,D,G,J
Vegetarisch Mé&hreneintopf mit Spirelli mit Tomaten- Kaiserschmarrn mit Gemuse-Gratin mit Gnocchi-Gemusepfanne

9 Saatenbrot Gemiisesauce Pflaumenkompott Coleslaw mit Basilikumsauce

51 A1,A3,A5,F.G,K,L 30,51, A1,G,J,L 30,51 A1,C,G 30,51 A1,C,G 30,51 A1,G

Pudding mit
Obst . 9 Obst Butterkeks - Dessert Obst
Vanillegeschmack
30 G 30,51 A1,G
Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit * gekennzeichnet

Anderung vorbehalten




